TGK-CiKOLATA VE CiKOLATA URUNLERI TEBLiGi( Teblig No: 2003/23 )
(Resmi Gazete Tarih ve No: 17.07.2003-25171)

Amag

Madde 1 - Bu tebligin amaci; cikolata ve gikolata Grlinlerinin teknigine uygun ve
hijyenik sekilde liretim, hazirlama, isleme, depolama, tasima ve pazarlamasini saglamak
Uzere s6z konusu urlnlerin 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

Madde 2 — Bu teblig, cikolata ve cikolata Urinlerini kapsar.

Hukuki Dayanak

Madde 3 — Bu Teblig 16/11/1997 tarihli ve 23172 miikerrer sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan “Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeligi * ne gore hazirlanmistir.

Tanimlar

Madde 4 — Bu tebligde gecen;

Cikolata tozu; Kakao tozunun seker ile karistirilmasi sonucu elde edilen ve kuru
madde Uzerinden kiitlece en az %32 oraninda kakao tozu iceren Urlind,

Icilebilir cikolata : En az % 25 kakao tozu iginde kuru maddede en az % 20 kakao
yad iceren, kakao tozu ve seker karisimidir.

Yagi azaltilms igilebilir cikolata : En az % 25 kakao tozu icinde kuru maddede
en fazla %20 kakao yadi iceren, kakao tozu ve seker karisimidir.

Cikolata : Kakao Urinleri ile seker ve/veya tatlandirici; gerektiginde sit yadi
disindaki hayvansal yadlar hari¢ olmak Uzere diger gida bilesenleri ile siit ve/veya siit
drlinleri ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde izin verilen katki
ve/veya aroma maddelerinin ilavesi ile teknigine uygun sekilde hazirlanan Griini ifade
eder.

a) Bitter Cikolata : Bilesiminde en az %18 kakao yadi ve en az % 14 yagsiz kakao
kuru maddesi olacak sekilde en az % 35 toplam kakao kuru maddesi iceren cikolatadir.

- Graniil veya pul bitter gikolata : Bilesiminde en az %12 kakao yadi ve en az %
14 yagsiz kakao kuru maddesi olacak sekilde en az % 32 toplam kakao kuru maddesi
iceren cikolatadir.

- Kuvertur bitter gikolata : Bilesiminde en az %31 kakao yadi ve en az % 2,5
yagsiz kakao kuru maddesi olacak sekilde en az % 35 toplam kakao kuru maddesi
iceren cikolatadir.

- Findik ezmeli bitter cikolata : Bilesiminde en az % 8 yagsiz kakao kuru maddesi
olacak sekilde en az %32 toplam kakao kuru maddesi iceren cikolataya % 20-40
arasinda ince 6guttlmis findik veya findik fiiresi ilavesi ile elde edilen cikolatadir.

b) Siitlii cikolata : Bilesiminde en az % 2,5 yadsiz kakao kuru maddesi olacak
sekilde en az % 25 toplam kakao kuru maddesi igeren, ayrica en az %14 st kuru
maddesi ve en az % 3.5 siit yagindan olusan, kakao yadi ve siit yadi toplam miktari ise
en az %25 olan gikolatadir.

- Graniil veya pul siitlii gikolata : Bilesiminde en az % 20 toplam kakao kuru
maddesi ve %12 siit kuru maddesi iceren, kakao yagi ve siit yagi toplam miktari en az
%12 olan gikolatadir.

- Kuvertiir siitlii cikolata : Bilesiminde en az % 2,5 yagsiz kakao kuru maddesi
olacak sekilde en az % 25 toplam kakao kuru maddesi iceren, kakao yadi ve siit yad
toplam miktari en az %31 olan cikolatadir.



- Findik ezmeli siitlii gikolata : Bilesiminde en az % 10 oraninda sut kuru maddesi
iceren sitli cikolataya, %15-40 arasinda ince o6gitilmis findik veya findik fiiresi ilavesi
ile elde edilen gikolatadir.

- Bol siitlii cikolata : Bilesiminde en az % 20 toplam kakao kuru maddesi, en az
%?2.5 yagsiz kakao kuru maddesi, az %20 sit kuru maddesi, en az %5 siit yadi iceren,
kakao yadi ve siit yagi toplam miktari en az %25 olan gikolatadir.

- Kremalh gikolata : Bilesiminde en az %5.5 siit yagi iceren siitlii gikolatadir.

- Yagsiz siitlii gikolata : Bilesiminde en fazla %1 siit yadi iceren siitlii gikolatadir.

c) Beyaz cikolata : Bilesiminde en az %20 kakao yadi ve en az %14 sit kuru
maddesi iceren ve en az %3,5'i siit yagdi olan cikolatadir .

d) Dolgulu gikolata : Dis kismi toplam Grlin agirhginin en az % 25'ini igeren, bitter
cikolata, suitli cikolata, bol siitlii gikolata ve beyaz cikolatalardan birinden olusan dolgulu
cikolatadir.

e) Pralin: Toplam Uriin adirhginin en az % 25 i bitter cikolata, sitli cikolata, bol
sutlii cikolata , beyaz cikolatalarin kombinasyonundan , karisimindan veya herhangi
birinden yada dolgulu cikolatadan olusan bir lokma biylikltigindeki cikolatadir.

Seker : Bu tebligde gecen seker , Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Seker Tebligine
uygun olacaktir.

Siit Kuru Maddesi : Tam yagl, yarim yagli veya yagsiz koyulastiriimis siit veya siit
tozu, krema , koyulastinimis krema , krema tozu , tereyadi veya siit yagindan elde
edilen sitlin su disindaki bilesenlerini ifade eder.

Kakao Kuru Maddesi: Kakao cekirdeginden elde edilen kabuk ve su disindaki kakao
bilesenlerini ifade eder.

Yenilebilir madde : Direkt insan tiketimine sunulabilen gida maddesini ifade eder.

Uriin Ozellikleri

Madde 5 — Bu Teblig kapsamindaki Uriinlerin 6zellikleri asagida verilmistir.

a) Son urinde % 5 i gecmeyecek bicimde findik ezmeli bitter cikolataya
evaporasyonla elde edilen sut kuru maddesi ilave edilebilir.

b) Findik ezmeli sitli ve findik ezmeli bitter gikolataya bitiin veya kinimis olarak
badem, fistik ve diger sert kabuklu yemisler eklenebilir. Eklenen sert kabuklu yemislerin
orani ince 6gitilmis findik ve findik fiiresi dahil olmak Uzere toplam Uriin adirhginin %
60 in1 gegemez. Eklenen sert kabuklu yemiglerin adi trlin adi ile birlikte anilabilir.

c) Dolgulu gikolata dolgu maddesinin ve gikolata tipinin adi ile anilir. Bu Urlinlerde
dolgu maddesi olarak unlu mamiil, pasta, biskuivi ve yenilebilir buz kullanilamaz.

d) Kakao yadinin disinda cikolata Uriinlerine eklenecek bitkisel yag listesi Ek-1 de
verilmis olup bitter cikolata, sltli cikolata, bol sutli cikolata, beyaz cikolatalara
katilabilir. Kakao yagi veya toplam kakao kuru maddesinin minimum miktarini
azaltmamak kaydiyla yenilebilir diger maddelerin toplam agirhgini tespit ettikten sonra
bitkisel yag ilavesi son Uriinde % 5 i gegemez.

e) Cikolatalara katilmasina izin verilen bitkisel yaglar tek veya karisim halinde kakao
yagina esdeder yaglar olup asagida belirtilen 6zellikleri tasimalidir:

- Bu yaglar laurik olmayan yag grubundan, Palmitik asit-Oleik asit-Palmitik asit ,
Palmitik asit—Oleik asit-Stearik asit ve Stearik asit-Oleik asit-Stearik asit tipi simetrik tekli
doymamis trigliseritler yoniinden zengin olmalidir.

- Kakao yadi ile her oranda karisabilmeli ve erime noktasi, kristalizasyon sicakligi,
erime hizi, temperleme gereksinimi gibi fiziksel 6zellikler yoniinden kakao yadi ile
bagdasabilmelidir.



- Rafinasyon ve/veya fraksiyon yontemleri ile elde edilmeli, Uretimde trigliserid
yapisini modifiye edecek enzimatik yontemler uygulanmalidir.

f) Dondurmalarin veya benzer dondurulmus Urdnlerin  Gretiminde kullanilan
cikolatalarda hindistan cevizi yagi kullanilabilir.

g) Sitten elde edilmeyen hayvansal yaglar ve bunlarin karisimlarinin kullanimi
yasaktir.

h) Bu Teblig'de tanimlanan cikolatalara ¢esni amaciyla yenilebilir madde katilabilir.
Eklenen yenilebilir maddelerin miktari son Griiniin toplam agirhginin % 40 in1 ecemez.
Cikolatalara un, graniil veya toz nisasta eklenemez.

1) Bitter cikolata, sltll cikolata, bol sutli cikolata, beyaz cikolatalarin minimum
icerikleri izin verilen eklenen yenilebilir maddelerin agirliklarinin gikariimasindan sonra
hesaplanir. Dolgulu cikolata ve pralinlerde minimum icerikler, katiimasina izin verilen
yenilebilir maddeler ile birlikte dolgu agirhiginin gikariimasindan sonra hesaplanir.

i) Dolgulu cikolata ve pralinlerde cikolata icerigi, dolgular dahil olmak (zere son
Urlintin toplam agirhdi tGzerinden de hesaplanir.

j) Cikolatalarin % kuru madde Uizerinden hesaplanan kompozisyonlari Ek-2 de
verilmigtir.

Katki Maddeleri

Madde 6 — Cikolata ve cikolata Uriinlerinde Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelidinin 2 inci
boliminde izin verilen katki maddeleri kullanilabilir.

Aroma Maddeleri

Madde 7 — Cikolata tozu, icilebilir cikolata, bitter cikolata, stli cikolata, bol sutli
cikolata, beyaz cikolatalara cikolata veya sit yagi tadini taklit eden aromalar disinda
diger aromalar eklenebilir.

Bulasanlar

Madde 8 — Cikolata ve cikolata Griinleri Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 4lnci
bélimuinde ki belirlenen limitleri agmamalidir.

Hijyen

Madde 9 — Cikolata ve gikolata Urtinleri Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 7 inci
bélimundeki genel kurallara uygun olarak hazirlanmalidir.

Ambalajlama ve Isaretleme

Madde 10 — Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9 uncu boélimine uygun olarak
ambalajlama ve etiketleme yapilmasinin yani sira cikolata ve cikolata Urlnlerinin
ambalajlanmasi ve etiketlenmesi ile ilgili asagidaki kurallara da uyulmalidir.

a)Kakao yagi disinda bitkisel yad iceren cikolata Uriinlerinde bu durum etiket
uzerinde belirtiimelidir. Agiklama, igindekiler listesi ile ayni alanda kolayca gorilebilen,
listede ayri gbze carpabilen, satis ismine yakin puntoda ve koyu olarak"“Kakao yagdina ek
olarak bitkisel yagda icermektedir.” seklinde ifade edilir. Ancak Griin adi bu zorunluluga
bagli olmaksizin etiket lizerinde ayrica baska bir yerde de bulunabilir.

b) Satis ismi diger Urlinlerle karismamasi icin tanimlamalarda verilen Griin ismi ile
birlikte kullanilir.

c) Bitter Cikolata, sutlli cikolata, bol sttll cikolata, beyaz cikolata, pralinler, cesitler
halinde birlikte satilabilir. Bu durumda satis isimleri ‘gesitli cikolatalar’ veya ‘cgesitli
dolgulu cikolatalar’ veya benzer isimlerle degistirilebilir. Bbyle durumlarda tek bir
icindekiler listesi verilir.

d) Madde 4 de tanimlanan cikolata tozu, icilebilir cikolata, bitter cikolata, sutli
cikolata, bol sutli cikolatalarda toplam kakao kuru maddesi etiket (izerinde beyan edilir.
Bildirim “kakao kuru maddesi minimum % .... " seklinde ifade edilir.



e) Madde 4 de tanimlanan yadi azaltiimis icilebilir gikolatanin etiketinde kakao yadi
miktan belirtilir.

f) Madde 4 de tanimlanan bitter cikolata, siitli cikolata, kuvertur cikolatalarin Griin
adlarina kalite kriterlerine iligkin bilgi ve ibareler eklenebilir. Bu taktirde :

- Bitter Cikolata, % 26 dan az olmayan kakao yadi ve %43 den az olmayan toplam
kakao kuru maddesi icermektedir.

- Sutlu cikolata en az % 30 toplam kakao kuru maddesi ile kismen koyulastiriimig stt
yada sittozu, kismen yagi alinmis sit yada yagsiz sit , krema veya kismen
koyulastiriimis krema yada krema tozu, tereyadi veya siit yagindan elde edilen, en az
%#4.5'i slit yadi olan en az %18 siit kuru maddesi icermektedir.

- Kuvertur cikolata % 16 dan az olmayan yadsiz kakao kuru maddesi icermektedir.

Tasima ve Depolama

Madde 11 - Cikolata ve cikolata Urtinleri Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 10 uncu
bolliimiindeki genel kurallara uygun olarak tasinmali ve depolanmalidir.

Numune Alma ve Analiz Metotlan

Madde 12 - Cikolata ve cikolata drdnlerinin Uretim hattindan ve deposundan
numune alinmasinda Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 11 inci bolimindeki kurallara
uyulmalidir. Numune uluslararasi kabul gérmiis metotlara gére analiz edilmelidir.

Tescil ve Denetim

Madde 13 — Cikolata ve cikolata Urinleri Ureten ve satan igyerleri, tescil ve izin,
ithalat, kontrol ve denetim sirasinda bu Tebli§ hikimlerine uymak zorundadir. Bu
hiikiimlere uymayan isyerleri hakkinda 24/6/1995 tarihli ve 560 sayili Gidalarin Uretimi,
Tiiketimi ve Denetlenmesine dair Kanun Hikmiinde Kararname hiikiimlerine gore yasal
islem yapilr.

Denetim

Madde 14 — Bu Teblige ait hiikiimlerin uygulanmasi 560 sayili Kanun Hikmiinde
Kararnameye gore Tarim ve Koyisleri Bakanldi ile Saglik Bakanliginca denetlenir.

Yuriirlukten Kaldinlan Mevzuat

Madde 15 — Bu Teblig ile ; 3 Eylil 2001 tarihli ve 24512 sayii Resmi Gazete'de
yayimlanan, “TGK- Cikolata ve Cikolata Uriinleri Tebligi” yiiriirliikten kaldirlmistir.
Gegici Madde 1- Halen faaliyet gosteren ve bu Tebli§g kapsaminda yer alan Grinleri
Ureten ve satan isyerleri 6 ay icerisinde bu Teblig hikimlerine uymak zorundadir. Bu
sure igerisinde gerekli dlizenlemeleri yapmayan igyerleri ve satis yerlerinin faaliyetine
izin verilmez. Bu igyerleri hakkinda 560 sayili Kanun Hikmiinde Kararname hikimlerine
gore yasal islem yapilir.

Yurtrluk

Madde 16- Bu Teblig yayimi tarihinde ydrirlige girer.

Yiritme

Madde 17 — Bu Teblig hikimlerini Tarim ve Kdyigleri Bakani ve Saglik Bakani
yuratar .






EK 1

Yag elde edilen bitkiler ve bitkizel vadlar asafula lestedemmigi

Bilkisel kot vaglar
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Cikolatalarn % Kuru Madde Uzerinden Hesaplanan Kompozisyonlar
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