TGK-MAKARNA TEBLIGI (Teblig No: 2002/20)

(R.Gazete: 5 Mart 2002 /24686)
1-Degisiklik : Yayimlandigi R.G. 29 Haziran 2005-25860

Amacg

Madde 1- Bu Tebligin amac;; makarnanin teknigine uygun ve hijyenik sekilde Gretim,
ambalajlama, muhafaza, depolama, tasima ve pazarlamasini saglamak lizere bu Uriiniin 6zelliklerini
belirlemektir.

Kapsam

Madde 2- Bu Tebli§ T7riticum durum buddayindan Uretilmis irmikten elde edilen sade
makarnayl, tam budday makarnasini, gesnili makarnayi, zenginlestirilmis makarnayi ve gliclendirilmis
makarnayi kapsar.

Bu Teblig icine et ve et Grlnleri, siit Griinleri, sebze ve benzeri Grinler ile sarilarak yapilan yari
mamul ve mamul hazir yemekleri kapsamaz.

Hukuki dayanak

Madde 3- Bu Teblig, 16/11/1997 tarihli ve 23172 miikerrer sayill Resmi Gazete'de yayimlanan
“Tiurk Gida Kodeksi Yonetmeligi” ne gore hazirlanmistir.

Tanimlar

Madde 4- Bu Tebligde gegen;

(29-06-2005 tarih ve 25860 sayili R.G. Degisiklik) Makarna: Triticum durum bugdayindan
dretilen irmige su katilip teknigine uygun yogrularak hazirlanan hamurun sekillendirilip kurutulmasiyla
elde edilen bir Griin olup; sade, tam budday, gesnili, zenginlestiriimis, gliglendirilmis makarna ile
vitamin ve mineral ilaveli makarna olarak adlandirilir.

Sade Makarna: Triticum durum buddayindan dretilen irmide su katilip teknigine uygun
yogrularak hazirlanan hamurun sekillendirilip kurutulmasi ile elde edilen bir Griinddir.

Tam bugday makarnasi: Tam budday irmigine su katilip teknigine uygun yogrularak hazirlanan
hamurun sekillendirilip kurutulmasi ile elde edilen bir Griindiir.

Cegsnili makarna: Triticum durum budday irmidinden teknigine uygun olarak hazirlanan makarna
hamuruna ve/veya kurutulmus makarnaya et ve et driinleri, su Grinleri, yumurta ve yumurta drtnleri,
siit ve siit Urlnleri, sebze, baklagil ve unlari, meyve ve sebze lifleri, Triticum aestivum ve Triticum
compactum budday Urinleri disinda diger tahil Griinleri ve lifleri, baharat ile tat vericiler ve
benzerlerinin ilave edilmesi ile elde edilen bir Griindiir.

Zenginlestirilmis makarna: Triticum durum budday irmiginden teknigine uygun olarak Uretilen
makarna hamuruna, tiamin, riboflavin, niasin, folik asit, demirden olusan karigim ve/veya vitamin D
ve/veya kalsiyum katilarak sekillendirilip, kurutulmasiyla elde edilen bir Griindiir.

Gliglendirilmis makarna: Zenginlestirilmis makarna igin belirlenen vitamin ve minerallerin (st
sinir degerlerine protein katilarak hazirlanan hamurun sekillendirilip kurutulmasiyla elde edilen bir
Urlindir.

Vitamin ve mineral ilaveli makarna: Triticum durum budday irmiginden teknigine uygun olarak
hazirlanan makarna hamuruna vitamin ve mineral katiimasiyla elde edilen Griinddir.

Uriin 6zellikleri

Madde 5- Bu teblig kapsamindaki uriinlerin 6zellikleri asagida verilmistir:



a) Makarna kendine has tat ve kokuda olmalidir.

b) Makarnanin rutubet miktari en gok %13 olmalidir.

c) Tam bugday makarnasinin protein miktari kuru madde de en az %11olmalidir (NX5.7).
d) Sade makarnada kiil miktari kuru maddede en ¢ok %1 olmalidir.

e) Sade ve zenginlestirilmis makarnanin protein miktari kuru maddede en az %10.5 olmalidir (N
X 5.7).

f) Giiclendirilmis makarnanin protein miktar kuru maddede en az %15.5 olmalidir (N x5.7).

g) Tam bugday makarnasinda kil miktari kuru madde de en ¢ok %2 olmalidir.

h) Sade makarnada suya gegen madde miktari kuru madde esasina gore en gok %10 olmalidir.
1) Sade makarnaya tuz katiimamalidir.

i) Makarnalar bigimlerine gére uzun, kesme, sehriye vb. sekillerde Uretilebilir.

J) Zenginlestiriimis makarnaya asadida belirtilen miktarda karisim ve/veya vitamin ve/veya
mineral katilabilir;

k) (29-06-2005 tarih ve 25860 sayili R. G. Eklenmistir.) Tirk Gida Kodeksi-Gida
Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar Tebligi'nin EK-2 sinde yer
alan Beslenme Referans Dederlerinin en az %15 ini karsilamasi halinde vitamin ve mineral ilaveli
makarna Uretilebilir.

1- Tiamin (Vitamin B1) 0.88 — 1.10 mg/100g
Riboflavin (Vitamin B2) 0.37 — 0.49 mg/100g
Niasin (Niacinamide) 5.95 — 7.50 mg/100g
Folik acid 0.20 — 0.26 mg/100g

Demir (Fe) 2.90 — 3.60 mg/100g karisimi,

2- Vitamin D 0.75 — 2.25 - g/100g,

3- Kalsiyum 120 — 360 mg/100g.

Katki maddeleri

Madde 6- Bu Tebli§ kapsaminda yer alan makarna Uretiminde kullanilan katki maddeleri Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Gida Katki Maddeleri Boliimii'nde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.

Bulasanlar

Madde 8- Bu Teblig kapsaminda yer alan driinler Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Bulasanlar
Bolimi’'ne uygun olmalidir.

Pestisit kalintilan

Madde 9- Bu Tebli§ kapsaminda yer alan (rilinlerde pestisit kalintilari Tirk Gida Kodeksi
Yoénetmeligi'nin Pestisit Kalintilari Bélimii'nde verilen dederlere uygun olmalidir.

Hijyen

Madde 10- Bu Teblij kapsaminda yer alan Griinler Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Gida
Hijyeni Bolimi'nde yer alan genel kurallara uygun olarak tretilmelidir.

Ambalajlama ve etiketleme-isaretleme

Madde 11- Bu Teblig kapsaminda yer alan driinlerde kullanilacak tiim ambalaj malzemeleri ve
etiketleme-igaretleme ile ilgili bilgiler Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Ambalajlama ve Etiketleme-
Isaretleme Bolim{i'ne uygun olmalidir. Buna ek olarak;



a) Makarna bicimleri etiket (izerinde belirtilmelidir.
b) Makarna isimleri tanimlarda belirtilen sekliyle ambalaj etiketinde yer almalidir.

c)Zenginlestiriimis makarnada vitamin ve mineral ibaresi, giiclendirilmis makarnada protein,
vitamin ve mineral ibaresi, cesnili makarnada gesni maddesinin ismi Griin isminin yaninda yer almalidir.

d) (29-06-2005 tarih ve 25860 sayihi R. G. Eklenmistir.) Vitamin ve mineral ilaveli
makarnalarda katilan vitamin ve mineral isimleri irlin ismi ile beraber ayni yilizde yer alir.

Tasima ve depolama

Madde 12- Bu Tebli§ kapsaminda yer alan Griinlerin tasinmasi ve depolanmasinda Tirk Gida
Kodeksi Yonetmelidi'nin Gidalarin Taginmasi ve Depolanmasi Bollim{i'ndeki kurallara uyulmalidir.

Numune alma ve analiz metodlari

Madde 13- Bu Teblig kapsaminda yer alan Uriinlerden, lretim hattindan ve muhafaza
deposundan numune alinmasinda Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Numune Alma ve Analiz Metodlari
Bolimi'ndeki kurallara uyulmalidir. Numune uluslararasi kabul goérmiis metotlara gore analiz
edilmelidir.

Tescil ve denetim

Madde 14- Bu Tebli§g kapsaminda yer alan (riinleri Ureten ve satan igyerleri; tescil ve izin,
ithalat islemleri, kontrol ve denetim sirasinda bu Tebli§ hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu hiikiimlere
uymayan isyerleri hakkinda 24/6/1995 tarihli ve 560 sayill Gidalarin Uretimi, Tiketimi ve
Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimlerine gére yasal islem yapilir.

Denetim

Madde 15- Bu Teblige ait hiikiimler; 24/6/1995 tarihli ve 560 sayili Gidalarin Uretimi, Tiketimi
ve Denetlenmesine Dair Kanun Hilkmiinde Kararnameye gére Tarim ve Kdyisleri Bakanhdi ve Saglik
Bakanliginca denetlenir.

Yiriirliikten kaldirilan mevzuat

Madde 16- Bu Teblidle; 4.10.1976 tarihli ve 15742 sayill Resmi Gazete'de yayimlanan TS 1620
Makarna Standardi mecburi uygulamadan kaldiriimistir.

Gegici Madde 1- Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsaminda yer alan sade makarna
Ureten ve satan igyerleri 1 yil, sade makarna disindaki Griinleri Greten ve satan igyerleri igin ise 2 yil
icerisinde bu Tebli§ hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu siire igerisinde gerekli diizenlemeleri
yapmayan isyerleri ve satis yerlerinin faaliyetine izin verilmez. Bu isyerleri hakkinda 560 sayili Kanun
Hikmiinde Kararname hikidmlerine gore yasal islem yapilir.

Yiriirliik
Madde 17- Bu Tebli§ yayimi tarihinde yiriirlige girer.

Yiritme
Madde 18- Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakani ile Saglik Bakani yuratdr.



